
LE
COMPTOIR

Les Rems Carpe Diem

C H A R C U T E R I E D E C H E Z M R . L O R R I E T T E                                     1 3 !
ROSETTE PIQUANTE, BOUDIN BLANC À L'OIGNON, JAMBON DE REIMS, NOIX DE JAMBON, RILLETTES DE PORC

F R O M A G ES D U T  R È S  G R A N D E S T                                                     1 2 !
CHAOURCE DE MUSSY, TOMME À L'AIL DES OURS, TOMME AU PIMENT D'ESPELETTE, 
FROMAGE FRAIS & FROMAGE AU POIVRE AFFINÉ

L E V E L O U T É  D ’ A U M É N A N C O U R T                                                        8 ! 
BUTTERNUT DE LA RÉGION, CHATAIGNE FONDANTE, CROÛTONS DE PAIN DORÉS

C R O M E S Q U I S D E C H A O U R C E A O P                                              9 !

F O I S  G R A S M A I S O N                                                                                     1 4 !

B O U D I N B L A N C I S B A C K                                                               9 !
CRÈME DE TRUFFE BLANCHE, CHAMPIGNONS RÔTIS, CERNEAUX DE NOIX

O E U F M O L L E T  À L A M O D E                                                                       1 0 !
OEUF COULANT FRIT, CRÈME DE TRUFFE BLANCHE, AUBERGINES GRILLÉES, TOMATES CERISES CONFITES,

TOMME AU PIMENT D’ESPELETTE & MUSSY AFFINÉ

L ' O S D O I T                                                                                                             9 !
OS À MOELLE FONDANT, CROÛTE DORÉE AU BASILIC, TOMATES SÉCHÉES & NOIX DE CAJOU TORRÉFIÉ

E S C A R G O T S D E B O U R G O G N E                                                        9 !
PAR 6, LABEL ROUGE

COMPOTÉE D’OIGNONS CONFITS

SERVI AVEC CONFITURE DE GRIOTTES, PETITE BRIOCHE & ÉPICES 

C A M E M B E R T R Ô T I D U G A E C R I M B A U D 1 3 ! 
GRATINÉ AU MIEL DE LA MARNE, JETÉE DE GRAINES DE COURGE, NOIX, SÉSAME & ROMARIN



NUGGETS FRITES ou NOMINETTES CRÈME 
& JAMBON
BOULE DE GLACE OU CRÊPE, AU CHOIX

1 2 !

Jusqu’à 12 ans

MENU DU LOUPIOT

POUR LES 
FOOTIX
FILET DE POULET PANÉ, OIGNONS RINGS, CROMESQUIS DE CHAOURCE, TOPPINGS MAISON, 
FRITES MAISON

POUR LA GAUCHE CAVIAR !
BRISKET DE BOEUF, RIBS DE PORC, BOUDIN BLANC GRILLÉ, SLIDE DE VIANDE ROUGE, POUR 2 
GRANDS MANGEURS

A S S O C I A T I O N S P O R T I V E D E S F R I T E S D E F R A N C E
ASSIETTE DE FRITES FRAÎCHES MAISON (POMMES DE TERRE LOCALES)

L E F I N A L F O U R 

S T E A K U N I T E D

6 !

48!

17!



BURGERS

BUN’S ARTISANAL, CHAOURCE DE MUSSY PANÉ AU CORN FLAKES, 
MIEL, ROMAINE, OIGNONS CONFITS

BUN’S ARTISANAL, EFFILOCHÉ DE POITRINE DE BOEUF, BBQ SAUCE, 
ROMAINE, PICKLES D’OIGNONS

BUN’S ARTISANAL, STEAK DE BOEUF, CHAOURCE DE MUSSY, JAMBON DE 
REIMS, MOUTARDE AU MIEL, ROMAINE

BUN’S ARTISANAL, STEAK DE BOEUF, ROMAINE, BACON GRILLÉ DE CHAM-
PAGNE, RACLETTE CHAMPENOISE, OIGNONS FRITS, BAIN DE SAUCE POIVRÉE

BUN'S VÉGÉTALE, STEAK DE QUINOA MAISON, AUBERGINE RÔTIE, TOMATES 
SÉCHÉES, PESTO MAISON, OIGNON ROUGE, GRAINES DE COURGE, MÉLANGE 
DE SALADE, FULL VÉGANOMIQUE !

BUN'S ARTISANAL, STEAK DE BOEUF, SAUCE CRÉMEUSE AU FOIE GRAS, 
ROMAINE, CONFITURE DE GRIOTTES, OIGNON FRIT

TOUS LES TOPPINGS SONT CONFECTIONNÉS PAR NOS SOINS. FROMAGES RÉGIONAUX, 
LES BUN’S DE CHEZ BAPTISTE ET LA VIANDE DES PLAINES CHAMPENOISES. 

S T E A K H A C H É  
+ 5 !

F R O M A G E L O C A L
+ 2 !

S A U C E C R É M E U S E
+ 2 !

SUPPLÉMENTS

RÈGLE N°1 : PAS DE KETCHUP 
RÈGLE N°2 : PAS DE KETCHUP / RÈGLE N°3 : PAS DE KETCHUP

L E C A Q U É                                                                              1 6 !

L E M A R L O T                                                                            1 6 !

L E P E T I T R É M O I S                                                           1 8 !                                                                  

L E B U I R E T T E                                                            2 0 !

L E B R A S D ' O R                                                                    2 0 !

L E T A M B O U R                                                                       1 5 !



BOEUF

LES 
VIANDES 
Des plaines champenoises

Caroline n’a pas les yeux bleus mais s’y connait côté viande

B R I S K E T D E B O E U F 
MASSÉE AU POIVRE NOIR ET PAPRIKA DOUX, CUISSON LENTE (9H). SERVIE AVEC 
FRITES MAISON, OIGNONS PICKLES ET SAUCE BBQ MAISON 

1 8 ! 

T A R T A R E D E B O E U F D U R È M E 
TARTARE CHAMPENOIS, ASSAISONNEMENT ÉQUILIBRÉ, PESTO MAISON, NUAGE DE 
PARMESAN LOCAL, OEUF CONFIT, SERVI AVEC FRITES MAISON 

1 9 ! 

S T E A K F L A M B É A U P O I V R E 
SAUCE AU POIVRE CRÉMEUSE, SERVI AVEC FRITES MAISON 

1 9 ! 

B O U R G U I G N O N D E J O U E D E B O E U F 
MIJOTÉ FAIT MAISON, VIANDE DE CHAMPAGNE ARDENNE FONDANTE, GRAINES DE 
SÉSAME ET COURGE, SERVI AVEC FRITES MAISON 

1 9 ! 

PORC 

P A R M E N T I E R D U G R A N D E S T 
EFFILOCHÉ DE COCHON CHAMPENOIS, CUISSON LENTE, JUS DE ROMARIN & MIEL, 
OIGNONS CONFITS, ÉCRASÉ DE PATATES MARNAISES GRÂTINÉES AU CHAOURCE DE 
MUSSY AFFINÉ (+4! BOL DE SALADE) 

2 0 ! 

P O R C E L E T R Ô T I & J U S C O R S É 
À LA MÉMOIRE DE LA TAVERNE DE L'OURS, SERVI AVEC DES FRITES MAISON 

2 2 !

R I B S D E C O C H O N & B B Q M A I S O N 
300G DE BONHEUR, SERVIS AVEC FRITES MAISON 

1 8 ! 



CRÈME DE CHAOURCE MAISON, LARDONS FUMÉS POÊLÉS, JAUNE D’OEUF DE LA FERME, 
CHAOURCE DE MUSSY AFFINÉ 

NOMINETTES
Les meilleures pâtes sèches de Champagne. 

Un grand merci à Christophe !

SALADE ROMAINE, FILET DE POULET PANÉ, CHAOURCE DE MUSSY, OIGNONS CONFITS, 
CROÛTONS À L’AIL, BRISURES DE CHAOURCE AFFINÉ, JAMBON À L’OS DES ARDENNES,           
TOMATES CERISES, CONCOMBRE

MÉLANGE DE SALADE, CHAOURCE DE MUSSY, LARDONS DES PLAINES CHAMPENOISES, 
JETÉE D'HERBES, NOIX CONCASSÉES, CROÛTONS DE PAIN DORÉS, GRENADES

LES SALADIERS 
Bonnes vibrations gustatives

POISSONS
NOISETTES HACHÉES TORÉFIÉES, JUS DE CITRON, ÉCHALOTES CISELÉES, 
OIGNONS FRITS, JETÉE D’HERBES FRAÎCHES & HUILE DE CIDRE SERVI 
AVEC FRITES MAISON

SERVI AVEC UNE QUENELLE DE POMME DE TERRE ÉCRASÉ DU 51, 
CAROTTES MULTICOLORES & NOIX DE CAJOU TORÉFIÉES

Une chouette rencontre avec Sandra et Angelina

G R A T I N É E S A U C H A O U R C E                                                         1 6 !                                                               

C R È M E T R U F F E B L A N C H E                                                                        1 7 !

SAUCE TOMATE MAISON, BOULETTES DE VIANDE HACHÉE & NUAGE DE "PARMESAN" LOCAL

C É S A R “ O U V R E T O I ”                                                                                      

M I S S C H A M P A G N E - A R D E N N E 2 0 2 5                                          1 6 !

T A R T A R E D E S A U M O N & P O M M E G R A N N Y                                 1 9 !

L I E U N O I R N  A C R É  & C R È M E D E C I T R O N                                  2 0 !                          

CHAMPIGNONS RÔTIS, COPEAUX DE TOMME RÉGIONALE, CONCASSÉ DE NOIX 

G R A T I N É E S A U X “ C H E E S E D E C H A M P A G N E ” 
CRÈME DU CHAMP ROY, MUSSY AFFINÉ, CHAOURCE ARTISANAL, TOMME DE CHAMP-SUR-BARSE 

1 6 ! 

C R A Z Y P O L P E T T E 1 6 ! 

1 8 ! 



        

LES DOUCEURS
GÂTEAU DE CRÈME PRALINÉE ONCTUEUSE & BISCUIT MERINGUÉ AUX AMANDES

CITRON VODKA 
POIRE WILLIAM 
POMME CALVADOS

Confectionnées par notre Brigade de cuisine

L E V É R I T A B L E C A R O L O A R D E N N A I S                                         7 !                                          

4 ! 
5 ! 
5 !

PLUS QU’UN MI-CUIT, UNE LÉGENDE !
M I - C U I T A U C H O C O L A T                                                                              1 0 !

LE MEILLEUR TIRAMISU DE LA PLACE !

P O M M E C A R A M E L & P A I N D ’ É P I C E                                          7 !
POMME DU MARAÎCHER RÔTIE, CRUMBLE & NOIX DE CAJOU CARAMÉLISÉES

L O S T B A B K A                                                                                                        1 0 !
BRIOCHE TRESSÉE AU PRALINÉ FAÇON PAIN PERDU, CARAMEL BEURRE SALÉ MAISON, GLACE 
VANILLE DE LA FERME

L ' A M O U R V A C H E                                                                                              1 0 !
VACHERIN ANCESTRAL, MERINGUE, GLACES VANILLE & NOISETTE, CHANTILLY, SAUCE CHOCOLAT 
CHAUD MAISON

C A F É  G O U R M A N D                                                                                            1 0 !
POMME CARAMÉLISÉE & PAIN D'ÉPICE, MINI CHEESECAKE AUX BISCUITS ROSE DE REIMS, 
BROWNIE AU CHOCOLAT ET BELLE TASSE À CROQUER SURPRISE (+1! AVEC UN DIGEO / +5! AVEC 
DU CHAMPAGNE)

M A M A M I A A A ! ! !                                                                                             1 2 !
GLACES VANILLE & CHOCOLAT ARTISANALES DE LA FERME DE TREMBLAY, MORCEAUX DE 
BROWNIE MAISON, CHANTILLY ET SAUCE CARAMEL BEURRE SALÉ

L A R O S E D E C H A M P A G N E                                                                         1 3!
GLACES AUX BISCUITS ROSES DE REIMS, VANILLE & FRAMBOISE DU TREMBLAY, COULIS DE FRUITS 
ROUGES, CHANTILLY, POUDRE DE BISCUITS ROSES DE REIMS

D I G E S T I F S G I V R É S :

A I R ’ L O N M I S U                                                                                                        9 !


