SACRES P'TITS COCHES

* BISTRO *x ROUTIER %
79, place Drouet d’Erlon 51100 Reims

OUVERT TOUS
LES JOURS, MIDI
ET SOIR !

A la ville comme 4 [ scéne il faut fouJours S0igner gon

INTREE:

Pomme hareng a l'huile 5,50€
N, are A PP 3T N YA O C
Carpaccio tete de cochon sauce rav igote 4,90€ Sur base de beurre, cornichons et salade, au choix :
(uf poché ereme de Chaource & ratafia de Champagne 8,00€ rillettes / saucisson / jambon ou fromage
(Fuf du comploir sauce lartare 3,50€
. o N S\ 2 ° . ’ ’
Poircau mimosa 30¢ De 13 4 réussir son repas, il n'y a quun
Saucisse fumée, pommes tiedes 5,50€ [l
Salade de gésiers 7,50€ B
Os a moelle & pain grillé 8,00€
pattt s Andouillette de Troves* 13,90€
Véritable soupe a l'oignon, gratinée 6,00€ . )
P 6 & Véritable boeuf bourguignon, coquillettes 13,50€
Assiette de cochonaille 5,00€ . )
Poulet fermier roti, jus de cuisson” 15,50€
Petite salade de chevre chaud, lardons grillés 9,90€ ) ) . .
Hachis-parmentier, salade verte 12,50€
Paté crotte artisanal 5,00€ . .
Steak de Charolais, cuit au beurre* 14,90€
Tartare non préparé” 14,90€
Risotto de coquillettes a la truffe 12,50€
Tartiflette, creme de truffe noire & lardons grillés, salade verte 12,90€
Brandade de morue, salade verte 13,90€
Raviole du Dauphiné, au bleu d’Auvergne, noix & miel 13,50€
Saucisse grillée & purée beurrée 12,90€
Quenelle de brochet, salade verte 12,90€
Petit salé aux lentilles du chef 15,90€
* selon arrivage

e 7NN

Un conseil : mieux vaut &tre bien accompagné !
*CHOISISSEZ VOTRE GARNITURE

Gratin dauphinois au bleu / Frites fraiches / Salade verte / Purée maison, jus corsé

Le secret d'un bon repas ? M choie :

Toujours abuser des bonnes

SAUCES

Poivre noir
Moutarde al'ancienne
Chaource de Mussy

2 fromages, a choisir parmi notro sélection :
Chaource / Bleu d'Auvergne / Comté / Brie
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= Sorbets et alcool
Pomme Calvados 4,00€
Poire Williams 4,00€
Babaaifhon | ooc | |
|")(‘SS(‘1'!”‘(|IIj()llﬂl‘ """""""" 600€ ...... Citron Vodka 3,00€
Moelleux Chocolat e 6,50€ ...... Glaces artisanales
Crépe garnie:sucre | 3,00€ Boule au choix 2,50€
W0€ | Crépe garnie: Nute "a ,,,,,,,,,,, 6,00€ Chocolat, vanille, café, caramel, poire,
Tdrte tdtln, creme frfuche 6,50€ | Crépe garnie: LdI‘dHlel 4,50€ pomme, citron, fraise

Supplément garniture : 3,50€ / Supplément sauce : 2€ ./ Changement de garniture : +1,50€




(u'on ne s'y trompe pas:
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Aleools & digetifs

Cognac Hennessy 10€

Armagnac Duc de Camilhac 6€

Jlen sais
quelque chose!

Apiif ! Calvados Beajour | 6€

Cidre brut 14¢€ 5€ Rhum French Overseas 11€

Coupe de prosecco blane i€ Whisky Kujira 1€
Kir vin blanc h€ \hra ene )f
o 3,50€ 6€ 11€ 17€ Kir roval 9¢ Poire William 5€

‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ s S / B - .
1GP Pays 'Oc Ricard 4cl 4€ Gel 27 5¢

4€ 21 30€ -

4€ 2150€  Suze 4e p

L(‘S Jalnol](‘s R[(\rlot Sl]7e ‘l (7| l€ _
""""""" Rataﬁa de (‘l]alllpagllp 701 )

IGP Vaucluse 927¢ Apologia Mojito 9¢€

Courtedune .. -
,,,,,,,,,,,,,, | Martind blane, rouge 8el he€

St Mont Beret Noir 29¢ Porto rouge 8cl " -
Plaimont Cruz ) Spritz aperol 9¢

Ving rouges verre | 2% carafe

Vins des rouliers

Version virgin 7€

Cotes du Rhone

Maison Tardieu ' / [NVIE DIUN[

Pinot noir Ve ~ A B"‘ER[ A
Buxy =1t ~ N ~

n
Luberon 37¢ \/Q\

Grand Marrenon

‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ AMQE/PWM'? ~
Brouilly
rou%ll} 26¢ .i i.
Domaine Douby
Divers 25l 50cl

4,90€ 8€ Panaché 3,90€ 6,90€

25 Tripel Karmeliet blonde 5,30€ 9¢€ Monaco 3,90€ 6,90€
5,30€ 9¢ Picon biere 5,30€ 9¢

Mo rgon

D(nnainejaml)()n

Pression

J upil()r

Bordeaux

Chateau Cerase

Cotes de Bourg

Chateau Tuileries Gouribon ST
Hoegaarden blanche

Bourg()gnc Pinot Noir

Bouteilles Supplément sirop +0.50€

Hautes Coles de Nuils Brooklyn sans alcool 7€

La Compagnie de Burgondie

Nuiton Beaunoy

Des porados 8€

Ving blancs carafe

Vins des routiers
ths desroutiers 350 | 6¢ e 17¢

Gardilles

Petit Chablis

Domaine Passy le clou

Charmes Moelleux

Plaimont

Les Jamelles

Chardonnay

Vine rosée carafe
Vins des rouliers
Gardilles

3,50€ 6€ 11€ 17€

Vin de Provence — :
5€ 29¢ Carola, 1 litre se

IGP Med Lauzade Eau du Grand est

Sirop al'eau 2.90€

5€ Limonade, 25¢l 3,50€

Carola pétillante, I litre
Eau du Grand est

Cote de provence

Les Limberts

Coca cola, Coca cola zéro, 33c¢l 4€ Diabolo %1€

Champagnes
Franck Ellner e R e / P

Coca cola cherry, 33cl 41,50€ Schweppes tonic, 25¢l 1€

0c | 55 Orangima2sel ] A€ |Schweppesagrumes 25 | 4e

Perrier 4,50€ Jus fruit Caraibos, 25¢l 4,50€

Brut tradition

Franck Ellner

11€ 65€ Fine thé péche, 33cl 1€ Abricot, Fraise, Pomme, Ananas, Tomate, Orange

EXPRESSO, CAPPUCCING, COURT, A8 n & =
— o/ =L A ¢ W Qm“ ) P

Rosé brut

"1 ;
2.30€
‘hocolat chaud 4€

2.30€ | The, infusion - 4

salé Creme

Cappuccino

Déca

*Here is the English menu

Ici, on paie en carte bleue, en especes ou en tickel restaurant, chéque ANCV. Les cheques ? On les laisse aux autres !

Prix en € TTC, service compris. Carte des allergenes disponible sur demande.



