


LE
COMPTOIR

Du Tricassien Carpe Diem

C H A R C U T E R I E S  D E  C H E Z  M R .  L O R R I E T T E                                                    
ROSETTE PIQUANTE, NOIX DE JAMBON, BOUDIN BLANC À L’OIGNON, TERRINE DE 
CAMPAGNE & RILLETTES DE PORC

F R O M A G E R I E  A U B O I S E                                                   
CHAOURCE DE MUSSY, SOUMAINTRAIN, TOMME HAUTE DE PHILIPPE GILLOT, 
LANGRES & FROMAGE POIVRE FIN AFFINÉ

C R O M E S Q U I S  D E  C H A O U R C E                                            

COMPOTÉE D’OIGNONS CONFITS

O E U F  M O L L E T  À  L A  M O D E                                              

C H A O U R C E  R Ô T I  D E  M U S S Y
GRATINÉ AU MIEL DE L’AUBE, JETÉE DE GRAINES DE COURGE, NOIX, SÉSAME & ROMARIN

1 3 €

V E L O U T É  D E  B U T T E R N U T
BUTTERNUT, CHÂTAIGNE FONDANTE, CRÈME DU CHAMP ROY, CROÛTONS DE PAIN 

B O U D I N  B L A N C  I S  B A C K  !
CRÈME DE TRUFFE BLANCHE, CHAMPIGNONS RÔTIS, CERNEAUX DE NOIX

E S C A R G O T S  D E  B O U R G O G N E
PAR 6, LABEL ROUGE

1 2 €

9 €

1 0 €

1 3 €

8 €

9 €

9 €

OEUF COULANT FRIT, CRÈME DE TRUFFE BLANCHE, AUBERGINES GRILLÉES, TOMATES 
CERISES CONFITES, TOMME DU VAL D’ARMANCE & COPEAUX DE MUSSY AFFINÉ



NUGGETS FRITES ou NOMINETTES CRÈME 
& JAMBON
BOULE DE GLACE OU CRÊPE, AU CHOIX

1 2 €

Jusqu’à 12 ans

MENU DU LOUPIOT

POUR LES 
FOOTIX
L E  F I N A L  F O U R
FILET DE POULET PANÉ, OIGNONS RINGS, CROMESQUIS DE CHAOURCE, TOPPINGS 
MAISON, FRITES MAISON

S T E A K  U N I T E D
POUR LA GAUCHE CAVIAR ! BRISKET DE BOEUF, RIBS DE PORC, BOUDIN BLANC GRILLÉ, 
SLIDE DE VIANDE ROUGE, POUR 2 GRANDS MANGEURS

A S S O C I A T I O N  S P O R T I V E  D E S  F R I T E S  D E  L ’ A U B E
ASSIETTE DE FRITES FRAÎCHES MAISON (POMMES DE TERRE LOCALES)

1 7 €

4 8 €

6 €



BURGERS

S T E A K H A C H É  
+ 5 €

F R O M A G E L O C A L
+ 2 €

S A U C E C R É M E U S E
+ 3 €

SUPPLÉMENTS

RÈGLE N°1 : PAS DE KETCHUP 
RÈGLE N°2 : PAS DE KETCHUP / RÈGLE N°3 : PAS DE KETCHUP

L E  P I T H O U
BUN’S ARTISANAL, ÉFFILOCHÉ DE POITRINE DE BOEUF, BBQ SAUCE, 
ROMAINE, PICKLES D’OIGNONS

L E  P E T I T  T R O Y E N
BUN’S ARTISANAL, STEAK HACHÉ RÉGIONAL, CHAOURCE DE MUSSY, 
JAMBON À L’OS, MOUTARDE AU MIEL, ROMAINE

L E  G É N É R A L  S A U S S I E R
BUN’S ARTISANAL, STEAK DE BOEUF, ROMAINE, BACON GRILLÉ DE 
CHAMPAGNE, RACLETTE CHAMPENOISE, BAIN DE SAUCE POIVRÉE

1 6 €

1 8 €

2 0 €

L E  K L É B E R
BUN’S ARTISANAL, CHAOURCE DE MUSSY PANÉ AU CORN FLAKES, 
MIEL, ROMAINE, OIGNONS CONFITS

1 6 €

POISSONS
Une chouette rencontre avec Sandra et Angelina

S A U M O N  L A Q U É  A U  M I E L  D E  T R O Y E S
SAUMON MARINÉ DANS DU MIEL DES «RUCHERS DE SAINTE MAURE» & SAUCE SOJA, 
SERVI AVEC UNE PURÉE DU 10 MAISON

T A R T A R E  D E  S A U M O N  &  P O M M E  G R A N N Y 
NOISETTES HACHÉES TORRÉFIÉES, JUS DE CITRON, ÉCHALOTES CISELÉES, OIGNONS 
FRITS, JETÉE D’HERBES FRAICHES & HUILE DE CIDRE, SERVI AVEC FRITES MAISON

2 3 €

1 9 €

TOUS LES TOPPINGS SONT CONFECTIONNÉS PAR NOS SOINS.FROMAGES 
RÉGIONAUX, LES BUN’S DE CHEZ GÉRARD ET LA VIANDEDES PLAINES 

CHAMPENOISES.



BOEUF

LES 
VIANDES 
Des plaines champenoises

Caroline n’a pas les yeux bleus mais s’y connait côté viande

B R I S K E T  D E  B O E U F
MASSÉE AU POIVRE NOIR, PAPRIKA DOUX, CUISSON LENTE (9H), PICKLES D’OIGNONS, 
SAUCE BBQ MAISON, SERVIE AVEC FRITES MAISON

T A R T A R E  D E  B O E U F  D U  T R I C A S S E
TARTARE CHAMPENOIS, ASSAISONNEMENT ÉQUILIBRÉ, PESTO MAISON, NUAGE DE 
PARMESAN LOCAL, OEUF CONFIT, SERVI AVEC FRITES MAISON

S T E A K  F L A M B É  A U  P O I V R E
SAUCE AU POIVRE CRÉMEUSE, SERVI AVEC FRITES MAISON

A N D O U I L L E T T E  A A A A A  D E  G I L B E R T  L E M E L L E
SAUCE CHAOURCE MAISON, SERVIE AVEC FRITES MAISON

R I B S  D E  C O C H O N  &  B B Q  M A I S O N
300G DE BONHEUR, SERVIS AVEC FRITES MAISON

1 8 €

PA R M E N T I E R  D U  G R A N D  E S T
EFFILOCHÉ DE COCHON CHAMPENOIS, CUISSON LENTE, JUS DE THYM & MIEL,
OIGNONS CONFITS. ÉCRASÉ DE PATATES AUBOISES GRÂTINÉES AU CHAOURCE DE
MUSSY AFFINÉ. (+4€ BOL DE SALADE) 

1 9 €

1 9 €

2 1 €

1 8 €

2 0 €

PORC

SÉLECTION DE VIANDE RÉGIONALE
SALERS DE MR. VIARDET, BLACK ANGUS DE MR. LEROUX, 

BLONDE D’AQUITAINE DE MR. VERHAEGEN, WAGYU DE MR. CORNET

Selon arrivage, sur ardoise



NOMINETTES
Les meilleures pâtes sèches de Champagne. 

Un grand merci à Christophe !

LES SALADIERS 
Bonnes vibrations gustatives

G R A T I N É E S  A U  C H A O U R C E
CRÈME DE CHAOURCE MAISON, LARDONS FUMÉS POÊLÉS, JAUNE D’OEUF, 
CHAOURCE DE MUSSY AFFINÉ

C R È M E  D E  T R U F F E  B L A N C H E
CHAMPIGNONS RÔTIS, COPEAUX DE TOMME DU VAL D’ARMANCE, CONCASSÉ DE 
NOIX

G R A T I N É E S  A U X  « C H E E S E S  D E  C H A M PA G N E »
CRÈME ÉPAISSE DU CHAMP ROY, MUSSY AFFINÉ, CHAOURCE ARTISANAL, TOMME 
HAUTE DU VAL D’ARMANCE

1 6 €

1 7 €

1 6 €

C É S A R  « O U V R E - T O I »
SALADE ROMAINE, FILET DE POULET PANÉ, CHAOURCE DE MUSSY, OIGNONS 
CONFITS, AVOCAT, CROÛTONS À L’AIL, BRISURES DE CHAOURCE AFFINÉ, JAMBON À 
L’OS, TOMATES, CONCOMBRE

M I S S  C H A M PA G N E  A R D E N N E  2 0 2 6 
MÉLANGE DE SALADE, CHAOURCE DE MUSSY, LARDONS DES PLAINES CHAMPENOISES, 
JETÉE D’HERBES, NOIX CONCASSÉES, CROÛTONS DE PAIN DORÉS, GRENADES

1 8 €

1 6 €



LES DOUCEURS
Confectionnées par notre Brigade de cuisine

Du Tricassien Carpe Diem

M I - C U I T A U C H O C O L A T                                                                              

PLUS QU’UN MI-CUIT, UNE LÉGENDE !

T R O Y ’ M I S U
LE MEILLEUR TIRAMISU DE LA PLACE, TROP TROP BON !

G Â T E A U  A U X  P O M M E S  D E  Z I N É D I N E  P I N C H A R D
GÂTEAU TIÈDE, CRÈME FRAICHE DU CHAMP ROY, CARAMEL BEURRE SALÉ

P R O F I T E  &  R O U L E
BELLES PROFITEROLES AU CHOCOLAT & GLACE FERMIÈRE

C A F É  G O U R M A N D 
MINI GÂTEAU AUX POMMES, MINI CHEESECAKE, MINI BROWNIE AU CHOCOLAT & BELLE 
TASSE À CROQUER SURPRISE, +1€ AVEC UN DIGEO / +5€ AVEC DU CHAMPAGNE

9 €

9 €

9 €

1 0 €

1 0 €

M A M M A  M I A A A  ! !
GLACES VANILLE & CHOCOLAT ARTISANALES DE LA FERME DE TREMBLAY, MORCEAUX 
DE BROWNIE MAISON, CHANTILLY & SAUCE CARAMEL BEURRE SALÉ

B R E T O N N E  D E  T R O Y E S

1 2 €

1 2 €
GLACES FRAMBOISE, CARAMEL BEURRE SALÉ & VANILLE DE LA FERME DE TREMBLAY, 
ÉCLATS DE SPECULOOS, CHANTILLY, COULIS DE FRUITS ROUGES

D I G E S T I F S  G I V R É S
CITRON VODKA
POMME CALVADOS
POIRE WILLIAM

4 €
5 €
5 €



P A R F U M S :

VANILLE, YAOURT, FRAMBOISE, FRAISE, CHOCOLAT, NOISETTE, CARAMEL BEURRE SALÉ, 
PISTACHE, BISCUIT ROSE DE REIMS

LES TANTIMOLLES
Crêpes de Champagne-Ardenne

TOUTES NOS GLACES SONT FABRIQUÉES AVEC LE LAIT ET LA CRÈME DE L’EXPLOITATION 
DE LA FERME DU TREMBLAY.

MILLE MERCIS À FABIENNE, JOEL ET LEURS 85 VACHES LAITIÈRES.

S U C R E 4 €

N U T E L L A ® 5 , 5 0 €

C A R A M E L B E U R R E S  A L É 4 , 5 0 €

B E U R R E , M I E L , C I T R O N 4 , 5 0 €

S U P P L É M E N T C H A N T I L L Y 2 €

S U P P L É M E N T B O U L E D E G L A C E 3€

C O U P E 1 B O U L E 3 € 

C O U P E 2 B O U L E S 6 € 

C O U P E 3 B O U L E S 9 € 

S U P P L É M E N T S 

CHANTILLY, SAUCE CHOCOLAT, SAUCE CARAMEL BEURRE SALÉ 2 € 



ON VOUS AIME ! 
OUVERT TOUS LES JOURS - TARIFS EN EURO TTC - SERVICE COMPRIS

LES ALLERGÈNES SONT CONSULTABLES SUR DEMANDE
PAIEMENT EN ESPÈCES, CB, CHÈQUES ANCV, TICKETS RESTAURANT


